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มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน
ชาใบหมอน

๑.  ขอบขาย

๑.๑ มาตรฐานผลิตภัณฑชมุชนนีค้รอบคลุมเฉพาะชาเขียว ชาจนี และชาฝรัง่ ท่ีทํ าจากใบหมอน อาจมีการแตง
กล่ินดวยดอกไมหรือใบเตยดวยก็ได

๒.  บทนิยาม

ความหมายของคํ าที่ใชในมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี้  มีดังตอไปนี้
๒.๑ ชาใบหมอน หมายถงึ ผลิตภัณฑท่ีไดจากการน ําใบหมอนมาแปรรปูใหแหง  โดยการน ําใบหมอนสดมาห่ัน

ลวกในนํ ้ารอน  ผ่ึงลม  ค่ัวใหแหง  หรอืค่ัวและนวดแลวน ํามาทํ าใหแหง  เพื่อชงเปนเครื่องดื่ม  อาจมีการ
แตงกล่ินดวยดอกไม หรอืใบเตยดวยก็ได

๒.๒ ใบหมอน หมายถึง ใบของตนหมอน ซ่ึงมีชื่อพฤกษศาสตรในตระกูล โมราซีอ ี(Family Moraceae)

๓.  คุณลักษณะท่ีตองการ

๓.๑ ลักษณะทั่วไป
ตองมีลักษณะเปนชิ้นแหงหรือเปนผงแหง สะอาด

๓.๒ สี
ตองมีสีธรรมชาติท่ีไดจากการแปรรูปใบหมอน และสมํ ่าเสมอ

๓.๓ กล่ิน
มีกล่ินหอมตามธรรมชาติของชาใบหมอน อาจมีกล่ินหอมของดอกไมหรือใบเตยท่ีนํ ามาแตงกล่ิน และ
ไมเปนอนัตรายตอผูบรโิภค

๓.๔ รส  มีรสตามธรรมชาติของชาใบหมอน และไมมีรสขม
เม่ือตรวจสอบโดยวิธีใหคะแนนตามขอ ๘.๑ แลว ตองไดคะแนนเฉลี่ยของแตละลักษณะจากผูตรวจสอบทุกคน
ไมนอยกวา ๓ คะแนน  และไมมีลักษณะใดได ๑ คะแนนจากผูตรวจสอบคนใดคนหนึ่ง
๓.๕ ส่ิงแปลกปลอม

ตองไมมีสิ่งแปลกปลอม เชน เสนผม ชิ้นสวนหรือสิ่งปฏิกูลของแมลง หนอน หนู และนก ดิน ทรายและ
กรวด หรือสวนตางๆที่ไมใชใบหมอน
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๓.๖ การเจือสี
ตองไมพบการเจือสีใดๆ

๓.๗ จลิุนทรีย
๓.๗.๑ จ ํานวนจุลินทรียทั้งหมด ตองไมเกิน ๑ × ๑๐๔ โคโลนีตอตัวอยาง ๑ กรัม
๓.๗.๒ ตองไมมีราปรากฎใหเห็นไดอยางชัดเจน

๔.  สุขลักษณะ

๔.๑ สุขลักษณะในการทํ าชาใบหมอน  ใหเปนไปตามค ําแนะน ําตามภาคผนวก  ก.

๕.  การบรรจุ

๕.๑ ใหบรรจชุาใบหมอนในภาชนะบรรจท่ีุเหมาะสม  สะอาด  แหง  ผนกึไดเรยีบรอย  สามารถปองกันความช้ืน
และการปนเปอนจากส่ิงสกปรกภายนอกได

๕.๒ นํ้ าหนักสุทธิของชาใบหมอนในแตละภาชนะบรรจุ  ตองไมนอยกวาที่ระบุไวที่ฉลาก

๖.  เครื่องหมายและฉลาก

๖.๑ ท่ีภาชนะบรรจุชาใบหมอนทุกหนวย  อยางนอยตองมี เลข อักษร หรือเครื่องหมายแจงรายละเอียดตอไปนี้
ใหเห็นไดงาย ชัดเจน
(๑) ช่ือเรียกผลิตภัณฑ เชน ชาเขียวใบหมอน ชาจีนใบหมอน ชาฝรั่งใบหมอน
(๒) นํ ้าหนักสุทธิ เปนกรัม
(๓) วัน เดือน ปท่ีทํ า และ วัน เดือน ปท่ีหมดอายุ หรือขอความวา “ควรบริโภคกอน (วัน เดือน ป)”
(๔) ช่ือผูทํ า หรือสถานท่ีทํ า พรอมสถานที่ตั้ง  หรือเครื่องหมายการคาที่จดทะเบียน
ในกรณท่ีีใชภาษาตางประเทศ ตองมีความหมายตรงกบัภาษาไทยท่ีก ําหนดไวขางตน

๗.  การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน

๗.๑ รุน  ในท่ีนี ้หมายถงึ ชาใบหมอนท่ีทํ าโดยกรรมวธีิเดียวกนั  ท่ีทํ าหรอืซ้ือขายหรอืสงมอบในระยะเวลาเดียวกนั
๗.๒ การชักตัวอยางและการยอมรับ  ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กํ าหนดตอไปนี้
๗.๒.๑ การชกัตัวอยางและการยอมรบั สํ าหรบัการทดสอบส่ิงแปลกปลอม การเจอืสี การบรรจุ และเครื่อง

หมายและฉลาก  ใหชักตัวอยางโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกันจ ํานวน ๓ หนวยภาชนะบรรจ ุ  เมื่อตรวจ
สอบแลวทุกตัวอยางตองเปนไปตามขอ ๓.๕ ขอ ๓.๖ ขอ ๕. และขอ ๖. จึงจะถือวาชาใบหมอนรุนนั้น
เปนไปตามเกณฑที่ก ําหนด
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๗.๒.๒ การชกัตัวอยางและการยอมรบั สํ าหรบัการทดสอบลักษณะท่ัวไป สี กล่ิน และรส ใหใชตัวอยางที่ผาน
การทดสอบตามขอ ๗.๒.๑ แลว จ ํานวน ๓ หนวยภาชนะบรรจ ุ เมื่อตรวจสอบแลวตัวอยางตองเปน
ไปตามขอ ๓.๑ ขอ ๓.๒ และขอ ๓.๓  จึงจะถือวาชาใบหมอนรุนนั้นเปนไปตามเกณฑที่ก ําหนด

๗.๒.๓ การชักตัวอยางและการยอมรบั สํ าหรับการทดสอบจุลินทรีย ใหชกัตัวอยางโดยวธีิสุมจากรุนเดียวกัน
จํ านวน ๕ หนวยภาชนะบรรจุ  มาทํ าเปนตัวอยางรวม  เม่ือตรวจสอบแลวตัวอยางตองเปนไปตาม
ขอ ๓.๗  จึงจะถือวาชาใบหมอนรุนนั้นเปนไปตามเกณฑที่ก ําหนด

๗.๓ เกณฑตัดสิน
ตัวอยางชาใบหมอนตองเปนไปตามขอ ๗.๒.๑ ขอ ๗.๒.๒ และขอ ๗.๒.๓ ทุกขอ  จึงจะถือวาชาใบหมอน
รุนนั้นเปนไปตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี้

๘.  การทดสอบ

๘.๑ การทดสอบลักษณะทั่วไป
๘.๑.๑ ใหแตงต้ังคณะผูตรวจสอบ ประกอบดวยผูท่ีมีความชํ านาญในการตรวจสอบชาใบหมอนอยางนอย ๕ คน

แตละคนจะแยกกันตรวจและใหคะแนนโดยอิสระ
๘.๑.๒ ใหวางตัวอยางชาใบหมอนในจานกระเบื้องสีขาว  แลวตรวจพินิจลักษณะทั่วไปและสี
๘.๑.๓ ใสตัวอยางชาใบหมอนในภาชนะท่ีเหมาะสม เติมนํ้ าท่ีกํ าลังเดือดลงไป แลวตรวจพินิจกล่ินและรส

จากนํ้ าชาที่ชงได
๘.๑.๓ หลักเกณฑการใหคะแนน  ใหเปนไปตามตารางที ่๑

ตารางที ่๑ หลักเกณฑการใหคะแนน
(ขอ ๘.๑.๓)

ระดับการตัดสิน (คะแนน)ลักษณะท่ี
ตรวจสอบ เกณฑที่กํ าหนด

ดีมาก ดี พอใช ตองปรับปรุง
ลักษณะ
ท่ัวไป

ตองมีลักษณะเปนชิ้นแหงหรือเปนผง
แหง  สะอาด

๔ ๓ ๒ ๑

สี ตองมีสีธรรมชาติท่ีไดจากการแปรรูป
ใบหมอน  และสมํ ่าเสมอ

๔ ๓ ๒ ๑

กลิ่น มีกล่ินหอมตามธรรมชาติของชาใบ
หมอน  อาจมีกลิ่นหอมของดอกไมหรือ
ใบเตยท่ีนํ ามาแตงกล่ิน  และไมเปน
อันตรายตอผูบริโภค

๔ ๓ ๒ ๑

รส มีรสตามธรรมชาติของชาใบหมอน
และไมมีรสขม

๔ ๓ ๒ ๑
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๘.๒ การทดสอบส่ิงแปลกปลอม  การบรรจุ  และเครื่องหมายและฉลาก  ใหตรวจพินิจ
๘.๓ การทดสอบการเจือสี

เทชาใบหมอนประมาณ ๐.๕ ถึง ๑ กรัมลงบนกระดาษกรอง  พับกระดาษกรองเขาหากันแลวขย้ี  เทชา
ใบหมอนออกจากกระดาษกรองใหหมด  พนนํ้ าลงบนกระดาษกรองพอเปยก  ตองไมมีสีเกิดข้ึนเห็น
ไดชัดเจนบนกระดาษกรองนั้น

๘.๔ การทดสอบจุลินทรีย
ใหใชวิธีทดสอบตาม AOAC หรือ BAM หรือวิธีทดสอบอื่นที่เปนที่ยอมรับ

๘.๕ การทดสอบนํ้ าหนักสุทธิ
ใหใชเครื่องชั่งที่เหมาะสม
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ภาคผนวก ก.
สุขลักษณะ
(ขอ ๔.๑)

ก.๑ สถานที่ตั้งและอาคารผลิต
ก.๑.๑ สถานท่ีต้ังตัวอาคารและท่ีใกลเคียงควรอยูในท่ีท่ีจะไมทํ าใหชาใบหมอนท่ีผลิตเกดิการปนเปอนไดงาย โดย

 ก.๑.๑.๑ สถานที่ตั้งตัวอาคารและบริเวณโดยรอบ สะอาด ไมมีนํ ้าขังแฉะและสกปรก
 ก.๑.๑.๒ ควรอยูหางจากบริเวณหรือสถานที่ที่มีฝุนมากผิดปกติ
 ก.๑.๑.๓ ไมควรอยูใกลเคียงกับสถานที่นารังเกียจ
ก.๑.๒ อาคารผลิตมีขนาดเหมาะสม มีการออกแบบและกอสรางในลักษณะท่ีงายแกการบํ ารุงรักษา การทํ า

ความสะอาด และสะดวกในการปฏิบัติงาน โดย
 ก.๑.๒.๑ พื้น ฝาผนัง และเพดานของอาคารสถานท่ีผลิต กอสรางดวยวัสดุที่คงทน  ทํ าความสะอาด และ

ซอมแซมใหอยูในสภาพท่ีดีตลอดเวลา
 ก.๑.๒.๒ ควรแยกบริเวณผลิตชาใบหมอนออกเปนสัดสวน ไมอยูใกลหองสุขา ไมมีส่ิงของท่ีไมใชแลวหรือ

ไมเกี่ยวของกับการผลิตอยูในบริเวณผลิต
 ก.๑.๒.๓ พื้นที่ปฏิบัติงาน มีบริเวณเพียงพอ แสงสวาง และการระบายอากาศที่เหมาะสม

ก.๒ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณในการผลิต
ก.๒.๑ ภาชนะหรืออุปกรณในการผลิตที่สัมผัสกับชาใบหมอนทํ าจากวัสดุมีผิวเรียบ ไมเปนสนิม ไมกัดกรอน

หรอืทํ าปฏิกิริยากับชาใบหมอน ลางทํ าความสะอาดไดงาย
ก.๒.๒ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณที่ใช สะอาด และเหมาะสมกับการใชงาน ไมกอใหเกิดการปนเปอน

ติดตั้งไดงาย มีปริมาณเพียงพอ รวมท้ังสามารถทํ าความสะอาดไดงายและทั่วถึง
ก.๓ การควบคุมกระบวนการผลิต
ก.๓.๑ วัตถุดิบและสวนผสมในการผลิตชาใบหมอนสะอาด มีคุณภาพดี มีการลางหรือทํ าความสะอาดกอน

นํ าไปใช
ก.๓.๒ นํ้ าท่ีใชในการผลิต สะอาด มีคุณภาพดี ใหผานการตมหรือกรองกอนนํ ามาใชในการผลิตชาใบหมอน
ก.๓.๓ การผลิต การเก็บรักษา ขนยาย และขนสงชาใบหมอนมีการปองกันการปนเปอนและการเส่ือมเสียของ

ชาใบหมอน
ก.๔ การสุขาภิบาล การบ ํารุงรักษา และการทํ าความสะอาด
ก.๔.๑ นํ้ าท่ีใชลางทํ าความสะอาดเครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ และมือผูผลิตชาใบหมอน เปนนํ ้าสะอาดและ

มีปริมาณเพียงพอ
ก.๔.๒ มีวิธีการปองกันและก ําจัดสัตวน ําเชื้อ แมลงและฝุน ไมใหเขาในบริเวณผลิตตามความเหมาะสม
ก.๔.๓ มีการก ําจดัขยะ ส่ิงสกปรก และนํ ้าท้ิง อยางเหมาะสม   เพือ่ไมกอใหเกดิการปนเปอนกลับลงสูชาใบหมอน
ก.๔.๔ สารเคมีท่ีใชลางทํ าความสะอาด และใชกํ าจัดสัตวน ําเชื้อและแมลง ควรใชในปริมาณที่เหมาะสม และ

เก็บแยกจากบริเวณที่ผลิตชาใบหมอน เพื่อไมใหปนเปอนลงสูชาใบหมอนได
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ก.๕ บุคลากรและสุขลักษณะผูปฏิบัติงาน
ผูทํ าชาใบหมอนทุกคนตองรกัษาความสะอาดสวนบคุคลใหดี เชน สวมเส้ือผาท่ีสะอาด มีผาคลุมผมเพือ่ปอง
กนัไมใหเสนผมหลนลงในอาหาร  ลางมือใหสะอาดกอนสัมผัสชาใบหมอนทุกคร้ัง และไมไวเล็บยาว


