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มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน
ไวนผลไม

๑.  ขอบขาย

๑.๑ มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี้ไมครอบคลุมถึงสุราแชชนิดเบียร และสุราแชอ่ืนที่ไดมีการกําหนดมาตรฐาน
ผลิตภัณฑชุมชนขึน้

๒.  บทนิยาม

ความหมายของคําที่ใชในมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี้  มีดังตอไปนี้
๒.๑ ไวนผลไม  หมายถงึ  สุราแชชนดิหนึง่  ซึง่ทาํจากการนาํวตัถดุบิจาํพวกผลไมหรือน้าํผลไมมาผานกรรมวธิี

การผลิตไวนผลไม มีแรงแอลกอฮอลไมเกิน ๑๕ ดีกรี/รอยละโดยปริมาตร  หากมีการผสมสุรากลั่น
ตองมีแรงแอลกอฮอลไมเกิน  ๑๕  ดีกรี/รอยละโดยปริมาตร

๒.๒ สุราแช  หมายถึง สุราที่ไมไดกล่ัน และใหหมายรวมถึงสุราแชที่ไดผสมกับสุรากลั่นแลว แตยังมีแรง
แอลกอฮอลไมเกิน  ๑๕  ดีกรี/รอยละโดยปริมาตร

๒.๓ กรรมวิธีการผลิตไวนผลไม  หมายถึง การหมักผลไมและ/หรือน้ําผลไมดวยยีสตเพ่ือเปลี่ยนน้ําตาลให
เปนแอลกอฮอลซึง่หมกัไวระยะหนึง่จะเปนสรุาแช  หากมกีารบมหมกัตออีกระยะหนึง่จะใหรสชาตทิีนุ่มละมนุ
ในการผลิตอาจมีการเติมน้ําตาลทรายขาวเพื่อเพ่ิมความหวานใหเหมาะกับการหมักสุราแช  เพ่ือใหได
แรงแอลกอฮอลตามตองการ

๒.๔ ยสีต  หมายถงึ จลิุนทรยีชนดิหนึง่ทีใ่ชในการหมกัสุราแช  มหีนาทีเ่ปลีย่นน้าํตาลในผลไมและ/หรือน้าํผลไม
ใหเปนแอลกอฮอล  และยังทําหนาที่ผลิตสารระเหยบางชนิดออกมาทําใหไดกล่ินและรสชาติที่เฉพาะกลม
กลอม  ยีสตสวนใหญทีใ่ชหมกัเปน แซคคาโรมายซสี  (Saccharomyces spp.) และอาจมกีารใชยีสตหลาย
สายพนัธุผสมกันเพื่อใชหมักก็ไดทําใหรสชาติ  คุณภาพ  ดีข้ึน

๒.๕ ผลไมและ/หรือน้ําผลไม  หมายถึง ผลไมและ/หรือน้ําผลไมทุกชนิดที่นํามาผลิตใหกล่ิน  สี  รสชาติ และ
คุณภาพตามที่ตองการ

๓.  คุณลักษณะที่ตองการ

๓.๑ คุณลักษณะทางเคมี
๓.๑.๑ แรงแอลกอฮอลตองไมเกิน  ๑๕  ดีกรี/รอยละโดยปริมาตร  และมีเกณฑความคลาดเคลื่อนจากที่ระบุ

ไวที่ฉลากไดไมเกิน  ±  ๑  ดีกรี/รอยละโดยปริมาตร
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๓.๑.๒ เมทิลแอลกอฮอล ตองไมเกิน  ๔๒๐  มิลลิกรัมตอลิตร
๓.๑.๓ ซัลเฟอรไดออกไซดทั้งหมด ตองไมเกิน  ๓๐๐  มิลลิกรัมตอลิตร
๓.๑.๔ กรดซอรบิกหรือเกลือของกรดซอรบิก(คํานวณเปนกรดซอรบิก) ตองไมเกิน  ๒๐๐  มิลลิกรัมตอลิตร
๓.๑.๕ กรดเบนโซอิกหรือเกลือของกรดเบนโซอิก(คํานวณเปนกรดเบนโซอิก) ตองไมเกิน ๒๕๐ มิลลิกรัมตอ

ลิตร
๓.๑.๖ ทองแดง  ตองไมเกิน  ๕  มิลลิกรัมตอลิตร
๓.๑.๗ เหล็ก  ตองไมเกิน  ๑๕  มิลลิกรัมตอลิตร
๓.๑.๘ ตะกั่ว  ตองไมเกิน  ๐.๒  มิลลิกรัมตอลิตร
๓.๑.๙ สารหนู  ตองไมเกิน  ๐.๑  มิลลิกรัมตอลิตร
๓.๑.๑๐ เฟอรโรไซยาไนด  ตองไมพบ

๓.๒ คุณลักษณะทางกายภาพ
๓.๒.๑ ความใส

ใสตามลักษณะของไวนผลไม
๓.๒.๒ สี

มีสีเปนไปตามธรรมชาติของวัตถุดิบที่ใชทํา และเปนไปตามที่ระบุไวที่ฉลาก
๓.๒.๓ กล่ิน
   ตองมีกล่ินหอมของผลไมหรือน้ําผลไมที่นํามาผลิตไวนผลไมตามที่ระบุไวที่ฉลาก  และไมมีกล่ินน้ํา

สมสายชูหรือกล่ินอืน่ๆ ที่ไมพึงประสงคปรากฏเดนชัด
๓.๒.๔ รสชาติ

มีความเปนกรด  หวาน  ฝาด  เฝอน  และกลมกลอม  ตามธรรมชาติของวัตถุดิบที่ใชทํา
๓.๒.๕ คุณภาพโดยรวมของไวนผลไม

มีความใส  สี  กล่ิน  และรสชาติ เปนที่ยอมรับ
เมือ่ตรวจสอบโดยวธิใีหคะแนนตามขอ  ๘.๒  แลว ตองไดคะแนนเฉลีย่ของแตละลักษณะจากผูตรวจสอบ
ทกุคนไมนอยกวารอยละ ๖๐  และไมมลัีกษณะใดไดนอยกวารอยละ ๓๐  ของคะแนนเตม็  จากผูตรวจสอบ
คนใดคนหนึ่ง

๓.๓ ส่ิงแปลกปลอม
ตองไมพบสิ่งแปลกปลอมที่ไมใชวัตถุดิบที่ใชทํา

๓.๔ ความเสถียร
ตองไมปรากฏฟองในภาชนะบรรจุอันเนื่องมาจากการหมักซ้ํา

๔.  สุขลักษณะ

๔.๑ สุขลักษณะในการทําไวนผลไม ใหเปนไปตามคําแนะนําตามภาคผนวก  ก.
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๕.  การบรรจุ

๕.๑ ใหบรรจไุวนผลไมในในภาชนะบรรจทุีเ่หมาะสม  สะอาด  แหง  ปดไดสนทิ  และไมทาํปฏิกิริยากบัไวนผลไม
ที่บรรจุอยู

๕.๒ ขนาดบรรจุของไวนผลไมในแตละภาชนะบรรจุตองไมนอยกวาที่ระบุไวที่ฉลาก

๖.  เครื่องหมายและฉลาก

๖.๑ ที่ภาชนะบรรจุไวนผลไมทุกหนวย  อยางนอยตองมี เลข อักษร หรือเคร่ืองหมายแจงรายละเอียดตอไปนี้
ใหเห็นไดงาย ชัดเจน
(๑) ช่ือเรียกผลิตภัณฑ  เชน  ไวนองุน  ไวนมังคุด  ไวนเมา
(๒) แรงแอลกอฮอล  เปนดีกรี หรือ รอยละโดยปริมาตร
(๓) ขนาดบรรจุ
(๔) สวนประกอบหลัก หรือวัตถุดิบที่ใชทํา
(๕) คําเตือนตามกฎหมายที่เก่ียวของกําหนด เชน การดื่มสุราทําใหความสามารถในการขับขี่ยานพาหนะ

ลดลง
(๖) วัน  เดือน  ปที่บรรจุ
(๗) ช่ือผูทํา หรือสถานที่ทํา พรอมสถานที่ตั้ง  หรือเคร่ืองหมายการคาที่จดทะเบียน
ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศ ตองมคีวามหมายตรงกบัภาษาไทยทีกํ่าหนดไวขางตน ยกเวนขอ (๕) ตองเปน
ภาษาไทย

๗.  การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน

๗.๑ รุน  ในที่นี้  หมายถึง ไวนผลไมที่ทําจากวัตถุดิบและกรรมวิธีเดียวกัน  ที่ทําหรือซื้อขายหรือสงมอบใน
ระยะเวลาเดียวกัน

๗.๒ การชักตัวอยางและการยอมรับ  ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กําหนดตอไปนี้
๗.๒.๑ การชกัตวัอยางและการยอมรบัสาํหรับการทดสอบคณุลักษณะทางเคม ี  ส่ิงแปลกปลอม  ความเสถยีร

การบรรจุ  และเคร่ืองหมายและฉลาก  ใหชักตัวอยางโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกันจํานวน  ๓  หนวย
ภาชนะบรรจุ  เมื่อตรวจสอบแลวทุกตัวอยางตองเปนไปตามขอ ๓.๑  ขอ ๓.๓  ขอ ๓.๔  ขอ ๕.
และขอ ๖.  จึงจะถือวาไวนผลไมรุนนั้นเปนไปตามเกณฑที่กําหนด

๗.๒.๒ การชักตัวอยางและการยอมรับสําหรับการทดสอบคุณลักษณะทางกายภาพ ใหชักตวัอยางโดยวธิสุีม
จากรุนเดยีวกนัจาํนวน  ๕  หนวยภาชนะบรรจ ุ เมือ่ตรวจสอบแลวทกุตวัอยางตองเปนไปตามขอ ๓.๒
จึงจะถือวาไวนผลไมรุนนั้นเปนไปตามเกณฑที่กําหนด

๗.๓ เกณฑตัดสิน
ตัวอยางไวนผลไมตองเปนไปตามขอ ๗.๒.๑ และขอ ๗.๒.๒ ทุกขอ  จึงจะถือวาไวนผลไมรุนนั้นเปนไป
ตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี้
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๘.  การทดสอบ

๘.๑ การทดสอบคุณลักษณะทางเคมี และขนาดบรรจุ ใหปฏิบัติตามวิธีวิเคราะหที่หนวยตรวจสอบใชปฏิบัติอยู
เปนประจํา

๘.๒ การทดสอบคุณลักษณะทางกายภาพ
๘.๒.๑ ใหแตงตั้งคณะผูตรวจสอบ  ๑๐  คน และแตละคนจะแยกกันตรวจและใหคะแนนโดยอิสระ
๘.๒.๒ คณุสมบตัขิองคณะผูตรวจสอบ  ใหเปนไปตามภาคผนวก  ข.
๘.๒.๓ หลักเกณฑการใหคะแนน ใหเปนไปตามภาคผนวก ค.

๘.๓ การทดสอบสิ่งแปลกปลอม  ความเสถียร  ภาชนะบรรจุ  และเคร่ืองหมายและฉลาก  ใหตรวจพินิจ
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ภาคผนวก ก.
สุขลักษณะ
(ขอ ๔.๑)

ก.๑   สถานที่ตั้งและอาคารผลิต
ก.๑.๑ สถานทีต่ัง้ตวัอาคารและทีใ่กลเคยีง ควรอยูในทีท่ีจ่ะไมทาํใหไวนผลไมทีผ่ลติเกดิการปนเปอนไดงาย

โดย
 ก.๑.๑.๑ สถานที่ตั้งตัวอาคารและบริเวณโดยรอบ สะอาด ไมมีน้ําขังแฉะและสกปรก
 ก.๑.๑.๒ ควรอยูหางจากบริเวณหรือสถานที่ที่มีฝุนมากผิดปกติ
 ก.๑.๑.๓ ไมควรอยูใกลเคียงกับสถานที่นารังเกียจ

ก.๑.๒ อาคารผลิตมีขนาดเหมาะสม มีการออกแบบและกอสรางในลักษณะที่งายแกการบํารุงรักษา การทํา
ความสะอาด และสะดวกในการปฏิบัติงาน โดย

 ก.๑.๒.๑ พื้น ฝาผนัง และเพดานของอาคารสถานที่ผลิต ควรกอสรางดวยวัสดุที่คงทน  ทําความสะอาด
และซอมแซมใหอยูในสภาพที่ดีตลอดเวลา

 ก.๑.๒.๒ ควรแยกบริเวณผลิตไวนผลไมออกเปนสัดสวน ไมควรอยูใกลหองสุขา ไมควรมีส่ิงของที่ไมใชแลว
หรือไมเก่ียวของกับการผลิตอยูในบริเวณผลิต

 ก.๑.๒.๓ พ้ืนที่ปฏิบัติงาน ควรมีบริเวณเพียงพอ แสงสวาง และการระบายอากาศที่เหมาะสม
ก.๒   เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณในการผลิต
ก.๒.๑ ภาชนะหรืออุปกรณในการผลิตที่สัมผัสกับไวนผลไม ทําจากวัสดุมีผิวเรียบ ไมเปนสนิม ไมกัดกรอน

หรือทําปฏิกิริยากับไวนผลไม  ลางทําความสะอาดไดงาย
ก.๒.๒ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณที่ใช สะอาด และเหมาะสมกับการใชงาน ไมกอใหเกิดการปนเปอน

ติดตั้งไดงาย มีปริมาณเพียงพอ รวมทั้งสามารถทําความสะอาดไดงายและทั่วถึง
ก.๓   การควบคุมกระบวนการผลิต
ก.๓.๑ วตัถดุบิและสวนผสมในการผลติไวนผลไม สะอาด มคีณุภาพด ีมกีารลางหรือทาํความสะอาดกอนนาํไปใช
ก.๓.๒ น้ําที่ใชในการผลิต สะอาด  มีคุณภาพดี  ใหผานการตมหรือกรองกอนนํามาใชในการผลิตไวนผลไม
ก.๓.๓ การผลิต การเก็บรักษา ขนยาย และขนสงไวนผลไม มีการปองกันการปนเปอนและการเสื่อมเสียของ

ไวนผลไม
ก.๔   การสุขาภิบาล การบํารุงรักษา และการทําความสะอาด
ก.๔.๑ น้ําที่ใชลางทําความสะอาดเครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ และมือผูประกอบไวนผลไม เปนน้ําสะอาด

และมีปริมาณเพียงพอ
ก.๔.๒ มีวิธีการปองกันและกําจัดสัตวนําเช้ือ แมลงและฝุน ไมใหเขาในบริเวณผลิตตามความเหมาะสม
ก.๔.๓ มกีารกําจดัขยะ ส่ิงสกปรก และน้าํทิง้ อยางเหมาะสม   เพ่ือไมกอใหเกิดการปนเปอนกลับลงสูไวนผลไม
ก.๔.๔ สารเคมีที่ใชลางทําความสะอาด และใชกําจัดสัตวนําเช้ือและแมลง ควรใชในปริมาณที่เหมาะสม และ

เก็บแยกจากบริเวณที่ผลิตไวนผลไม  เพ่ือไมใหปนเปอนลงสูไวนผลไมได
ก.๕   บุคลากรและสุขลักษณะผูปฏิบัติงาน

ผูทาํไวนผลไมทกุคนตองรักษาความสะอาดสวนบคุคลใหด ีเชน สวมเสือ้ผาทีส่ะอาด มผีาคลมุผมเพือ่ปองกัน
ไมใหเสนผมหลนลงในอาหาร  ไมไวเล็บยาว และลางมือใหสะอาดกอนสัมผัสไวนผลไมทุกครั้ง



มผช.๒/๒๕๔๖

-๖-

ภาคผนวก  ข.
คุณสมบัติของคณะผูตรวจสอบ

(ขอ ๘.๒.๒)

ข.๑.  คุณสมบัติของคณะผูตรวจสอบ
ข.๑.๑  มีความชํานาญในการตรวจสอบไวนผลไม
ข.๑.๒  ประกอบดวยผูแทนจากกลุมบุคคลตางๆ จํานวน  ๑๐  คน ดังนี้
ข.๑.๒.๑  ผูผลิต  ๒  คน
ข.๑.๒.๒  นักวิชาการ/ผูทรงคุณวุฒิ  ๓  คน
ข.๑.๒.๓  ผูบริโภค  ๔  คน
ข.๑.๒.๔  ภาครัฐที่เก่ียวของ  ๑  คน



มผช.๒/๒๕๔๖

-๗-

ภาคผนวก  ค.
หลักเกณฑการใหคะแนนในการทดสอบ ความใส สี กล่ิน รสชาติ และคุณภาพโดยรวมของไวนผลไม

(ขอ ๘.๒.๓)

ลักษณะที่ตรวจสอบ เกณฑที่กําหนด คะแนนเต็ม
ความใส ใสตามลักษณะของไวนผลไม ๑๐
สี สีเปนไปตามธรรมชาตขิองวตัถดุบิทีใ่ชทาํ และเปนไปตามทีร่ะบไุว

ทีฉ่ลาก
๑๐

กล่ิน มีกล่ินหอมของผลไมหรือน้ําผลไมที่นํามาผลิตไวนผลไมตามที่
ระบุไวที่ฉลาก และไมมีกล่ินน้ําสมสายชูหรือกล่ินอื่นๆที่ไมพึง
ประสงคปรากฏเดนชัด

๓๐

รสชาติ มคีวามเปนกรด  หวาน  ฝาด  เฝอน  และกลมกลอมตามธรรมชาติ
ของวัตถุดิบที่ใชทํา

๓๐

คุณภาพโดยรวมของ
ไวนผลไม

มีความใส  สี  กล่ิน  และรสชาติ  เปนที่ยอมรับ ๒๐


