
มผช.๑๔๙/๒๕๔๖

-๑-

มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน
ไขเย่ียวมา

๑.  ขอบขาย

๑.๑ มาตรฐานผลติภณัฑชุมชนนีค้รอบคลมุเฉพาะไขเย่ียวมาทีใ่ชดางเปนสวนประกอบสาํคญัในของผสมทีใ่ชพอก
หรือสารละลายที่ใชดอง

๒.  บทนิยาม

ความหมายของคําที่ใชในมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี้ มีดังตอไปนี้
๒.๑ ไขเย่ียวมา หมายถงึ ไขทีผ่านการคดัเลอืกและทาํความสะอาดแลว เชน ไขเปด ไขนกกระทา นาํมาพอกดวย

ของผสมหรอืดองในสารละลายทีม่คีณุสมบตัเิปนดาง ในระยะเวลาทีเ่หมาะสม จนทาํใหไขขาวมลัีกษณะเปน
วุนสนี้าํตาลไหมหรือสีชาเขม และไขแดงเปนยางมะตมู

๓.  คุณลักษณะที่ตองการ

๓.๑ ลักษณะทั่วไป
เมื่อลางส่ิงที่เคลือบเปลือกไขเย่ียวมาออกแลว เปลือกไขตองไมแตก ราว หรือบุบ ไมมีจุดสีดํา แตอาจมี
จุดสีน้ําตาลไดบาง
หมายเหตุ  สีที่ใชทาเปลือกไข ตองเปนสีที่ลางออกไดดวยน้ํา

๓.๒ ลักษณะภายใน
๓.๒.๑ ไขขาวตองเปนวุนใส สีน้ําตาลไหม หรือสีชาเขม ออนนุมและหยุนตัวดี มีความคงตัวดี
๓.๒.๒ เมื่อผาไขเย่ียวมาออกเปน ๒ ซีกตามยาว ขนาดของชองอากาศภายใน ตองมีขนาดไมเกิน ๑ ใน ๔

ของความยาวนั้น
๓.๒.๓ ไขแดงกับไขขาวตองแยกกันเห็นไดชัดเจนและแยกจากกันไดงาย ผิวนอกทั้งหมดของไขแดงตองมีสี

สม่ําเสมอ
๓.๓ กล่ินรส

ตองมกีล่ินรสทีด่ตีามธรรมชาตขิองไขเย่ียวมา ไมมกีล่ินฉนุของแอมโมเนยี และปราศจากกลิน่รสอืน่ทีไ่มพึงประสงค
เมือ่ตรวจสอบโดยวธิใีหคะแนนตามขอ  ๘.๑  แลว  ตองไดคะแนนเฉลีย่ของแตละลักษณะจากผูตรวจสอบทกุคน
ไมนอยกวา ๓ คะแนน  และไมมลัีกษณะใดได ๑ คะแนน  จากผูตรวจสอบคนใดคนหนึง่
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๓.๔ ตะกั่ว
ตองไมเกิน ๒ มิลลิกรัมตอกิโลกรัม

๓.๕ จุลินทรีย
๓.๕.๑ ซาลโมเนลลา  ตองไมพบในตัวอยาง ๒๕ กรัม
๓.๕.๒ สตาฟโลค็อกคัส  ออเรียส  ตองไมพบในตัวอยาง ๑ กรัม
๓.๕.๓ คลอสตริเดียม  เพอรฟริงเจนส  ตองไมพบในตัวอยาง ๐.๑ กรัม

๔.  สุขลักษณะ

๔.๑ สุขลักษณะในการทําไขเย่ียวมา ใหเปนไปตามคําแนะนําตามภาคผนวก ก.

๕.  การบรรจุ

๕.๑ ใหบรรจุไขเย่ียวมาในภาชนะบรรจุที่สะอาด แหง สามารถปองกันการปนเปอนจากสิ่งสกปรกภายนอกและ
กันการกระทบกระแทกได

๕.๒ จํานวนไขเย่ียวมาในแตละภาชนะบรรจุ ตองไมนอยกวาที่ระบุไวที่ฉลาก

๖.  เครื่องหมายและฉลาก

๖.๑ ทีภ่าชนะบรรจไุขเย่ียวมาทกุหนวย  อยางนอยตองมเีลข  อักษร   หรือเคร่ืองหมายแจงรายละเอยีดตอไปนี้
ใหเห็นไดงาย ชัดเจน
(๑) ช่ือผลิตภัณฑ
(๒) จํานวนที่บรรจุ
(๓) วัน เดือน ปที่ทํา และ วัน เดือน ปที่หมดอายุ หรือขอความวา “ควรบริโภคกอน (วัน เดือน ป)”
(๔) ขอแนะนําในการเก็บรักษา
(๕) ช่ือผูทํา หรือสถานที่ทํา พรอมสถานที่ตั้ง  หรือเคร่ืองหมายการคาที่จดทะเบียน
ในกรณีที่ใชภาษาตางประเทศ ตองมีความหมายตรงกับภาษาไทยที่กําหนดไวขางตน

๗.  การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน

๗.๑ รุน ในที่นี้ หมายถึง ไขเย่ียวมาที่ใชวัตถุดิบเดียวกัน ทําโดยกรรมวิธีเดียวกัน ในระยะเวลาเดียวกัน
๗.๒ การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กําหนดตอไปนี้
๗.๒.๑ การชกัตวัอยางและการยอมรบั สําหรับการทดสอบการบรรจแุละเคร่ืองหมายและฉลาก ใหชักตวัอยาง

โดยวธิสุีมจากรุนเดยีวกนั  จาํนวน ๕ หนวยภาชนะบรรจ ุ  เมือ่ตรวจสอบแลวทกุตวัอยางตองเปนไป
ตามขอ ๕. และขอ ๖.  จงึจะถือวาไขเย่ียวมารุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีกํ่าหนด
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๗.๒.๒ การชักตัวอยางและการยอมรับ สําหรับการทดสอบลักษณะทั่วไป ลักษณะภายใน และกล่ินรส ใหชัก
ตวัอยาง โดยวธิสุีมตวัอยางทีผ่านการทดสอบตามขอ ๗.๒.๑ แลว  ภาชนะบรรจลุะ ๑ ฟอง รวม ๕
ฟอง เมื่อตรวจสอบแลวตัวอยางตองเปนไปตามขอ ๓.๑ ถึงขอ ๓.๓  จึงจะถือวาไขเย่ียวมารุนนั้น
เปนไปตามเกณฑที่กําหนด

๗.๒.๓ การชักตัวอยางและการยอมรับ สําหรับการทดสอบตะกั่วและจุลินทรีย ใหชักตัวอยางโดยวิธีสุม
จากตวัอยางทีผ่านการทดสอบตามขอ ๗.๒.๑  แลว  ภาชนะบรรจลุะ  ๒  ฟอง รวม ๑๐ ฟอง  เพ่ือใช
ทดสอบรายการละ ๕ ฟอง  โดยปอกเปลือกไขออกแลวทําเปนตัวอยางรวมสําหรับแตละรายการ
กรณีที่ตวัอยางไมพอ ใหชักตวัอยางโดยวธิสุีมจากรุนเดยีวกนั เพ่ือใหไดจาํนวนตามทีกํ่าหนด เมือ่
ตรวจสอบแลวตวัอยางตองเปนไปตามขอ ๓.๔ และขอ ๓.๕  จงึจะถอืวาไขเย่ียวมารุนนัน้เปนไปตาม
เกณฑทีกํ่าหนด

๗.๓ เกณฑตัดสิน
ตัวอยางไขเย่ียวมาตองเปนไปตามขอ ๗.๒.๑  ขอ ๗.๒.๒ และขอ ๗.๒.๓ ทุกขอ จึงจะถือวาไขเย่ียวมา
รุนนั้นเปนไปตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี้

๘.  การทดสอบ

๘.๑ การทดสอบลักษณะทั่วไป ลักษณะภายใน และกล่ินรส
๘.๑.๑ ใหแตงตัง้คณะผูตรวจสอบ ประกอบดวยผูทีม่คีวามชาํนาญในการตรวจสอบไขเย่ียวมาอยางนอย ๕

คน แตละคนจะแยกกนัตรวจและใหคะแนนโดยอสิระ
๘.๑.๒ นําตัวอยางไขเย่ียวมาที่ปอกเปลือกแลววางในจานกระเบื้องสีขาว ดมกลิ่นทันที แลวตรวจสอบไขขาว

โดยใชนิ้วมือกดลงไปแลวปลอยออก จากนั้นลางดวยน้ํากล่ัน  ตั้งทิ้งไวใหสะเด็ดน้ํา แลวผาตัวอยาง
ไขเย่ียวมาออกเปน ๒ ซกีตามยาวดวยดายเยบ็สขีาว เบอร ๘  ตรวจสอบไขแดงและรสชาตขิองไข
เย่ียวมา

๘.๑.๓ หลักเกณฑการใหคะแนน ใหเปนไปตามตารางที่ ๑
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ตารางที่ ๑ หลักเกณฑการใหคะแนน
(ขอ ๘.๑.๓)

ระดับการตัดสิน (คะแนน)
ลักษณะที่ตรวจสอบ เกณฑที่กําหนด ดีมาก ดี พอใช ตองปรับปรุง

ลักษณะทั่วไป เมื่อลางส่ิงที่เคลือบเปลือกไขเย่ียวมาออก
แลว เปลือกไขตองไมแตก ราว หรือบุบ ไม
มีจุดสีดํา แตอาจมีจุดสีน้ําตาลไดบาง

๔ ๓ ๒ ๑

ลักษณะภายใน ไขขาวตองเปนวุนใส สีน้ําตาลไหม หรือสีชา
เขม ออนนุมและหยุนตัวดี มีความคงตัวดี

๔ ๓ ๒ ๑

เมื่อผาไขเย่ียวมาออกเปน ๒ ซีกตามยาว
ขนาดของชองอากาศภายใน ตองมีขนาดไม
เกิน ๑ ใน ๔ ของความยาวนั้น

๔ ๓ ๒ ๑

ไขแดงกับไขขาวตองแยกกันเห็นไดชัดเจน
และแยกจากกันไดงาย ผิวนอกทั้งหมดของ
ไขแดงตองมีสีสม่ําเสมอ

๔ ๓ ๒ ๑

กล่ินรส ตองมกีล่ินรสทีด่ตีามธรรมชาตขิองไขเย่ียวมา
ไมมกีล่ินฉนุของแอมโมเนยี และปราศจาก
กล่ินรสอืน่ทีไ่มพึงประสงค

๔ ๓ ๒ ๑

๘.๒ การทดสอบตะกั่ว
ใหใชวิธีทดสอบตาม AOAC หรือวิธีทดสอบอื่นที่เปนที่ยอมรับ

๘.๓ การทดสอบจุลินทรีย
ใหใชวิธีทดสอบตาม AOAC หรือ BAM หรือวิธีทดสอบอื่นที่เปนที่ยอมรับ

๘.๔ การทดสอบภาชนะบรรจุและเคร่ืองหมายและฉลาก
ใหตรวจพินิจ

๘.๕ การทดสอบจํานวนที่บรรจุ
ใหใชวิธีนับ
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ภาคผนวก ก.
สุขลักษณะ
(ขอ ๔.๑)

ก.๑ สถานที่ตั้งและอาคารที่ทํา
ก.๑.๑ สถานที่ตั้งตัวอาคารและที่ใกลเคียง อยูในที่ที่จะไมทําใหผลิตภัณฑที่ทําเกิดการปนเปอนไดงาย โดย

 ก.๑.๑.๑ สถานที่ตั้งตัวอาคารและบริเวณโดยรอบ สะอาด ไมมีน้ําขังแฉะและสกปรก
 ก.๑.๑.๒ อยูหางจากบริเวณหรือสถานที่ที่มีฝุน เขมา ควัน มากผิดปกติ
 ก.๑.๑.๓ ไมอยูใกลเคียงกับสถานที่นารังเกียจ เชน บริเวณเพาะเลี้ยงสัตว แหลงเก็บหรือกําจัดขยะ

ก.๑.๒ อาคารที่ทํามีขนาดเหมาะสม มีการออกแบบและกอสรางในลักษณะที่งายแกการบํารุงรักษา การทํา
ความสะอาด และสะดวกในการปฏิบัติงาน โดย

 ก.๑.๒.๑ พื้น ฝาผนัง และเพดานของอาคารที่ทํา กอสรางดวยวัสดุที่คงทน เรียบ ทําความสะอาด และซอม
แซมใหอยูในสภาพที่ดีตลอดเวลา

 ก.๑.๒.๒ แยกบริเวณที่ทําออกเปนสัดสวน ไมอยูใกลหองสุขา ไมมีส่ิงของที่ไมใชแลวหรือไมเก่ียวของกับ
การทําอยูในบริเวณที่ทํา

 ก.๑.๒.๓ พ้ืนที่ปฏิบัติงานไมแออัด มีแสงสวางเพียงพอ และมีการระบายอากาศที่เหมาะสม
ก.๒ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณในการทํา
ก.๒.๑ ภาชนะหรืออุปกรณในการทําที่สัมผัสกับผลิตภัณฑ ทําจากวัสดุมีผิวเรียบ ไมเปนสนิม ลางทําความ

สะอาดไดงาย
ก.๒.๒ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณที่ใช สะอาด เหมาะสมกับการใชงาน ไมกอใหเกิดการปนเปอน

ติดตั้งไดงาย  มีปริมาณเพียงพอ รวมทั้งสามารถทําความสะอาดไดงายและทั่วถึง
ก.๓ การควบคุมกระบวนการทํา
ก.๓.๑ วัตถุดิบและสวนผสมในการทํา สะอาด มีคุณภาพดี มีการลางหรือทําความสะอาดกอนนําไปใช
ก.๓.๒ การทํา การเก็บรักษา การขนยาย และการขนสง ใหมีการปองกันการปนเปอนและการเสื่อมเสียของ

ผลิตภัณฑ
ก.๔ การสุขาภิบาล การบํารุงรักษา และการทําความสะอาด
ก.๔.๑ น้ําที่ใชลางทําความสะอาดเครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ และมือของผูทํา เปนน้ําสะอาดและมีปริมาณ

เพียงพอ
ก.๔.๒ มีวิธีการปองกันและกําจัดสัตวนําเช้ือ แมลงและฝุนผง ไมใหเขาในบริเวณที่ทําตามความเหมาะสม
ก.๔.๓ มกีารกาํจดัขยะ ส่ิงสกปรก และน้าํทิง้ อยางเหมาะสม เพ่ือไมกอใหเกิดการปนเปอนกลบัลงสูผลติภณัฑ
ก.๔.๔ สารเคมีที่ใชลางทําความสะอาด และใชกําจัดสัตวนําเช้ือและแมลง ใชในปริมาณที่เหมาะสม และเก็บ

แยกจากบริเวณที่ทํา เพ่ือไมใหปนเปอนลงสูผลิตภัณฑได
ก.๕ บุคลากรและสุขลักษณะของผูทํา

ผูทําทุกคน ตองรักษาความสะอาดสวนบุคคลใหดี เชน สวมเสื้อผาที่สะอาด มีผาคลุมผมเพื่อปองกันไมให
เสนผมหลนลงในผลิตภัณฑ  ไมไวเล็บยาว  ลางมือใหสะอาดทุกครั้งกอนปฏิบัติงาน หลังการใชหองสุขา
และเมื่อมือสกปรก


